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En respuesta a la exigencia de los mercados nacionales e
internacionales en materia de inocuidad de productos de
origen agricola, a partir del 2001 el Gobierno Mexicano, a
través del SENASICA (Servicio Nacional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria) y COFEPRIS, han
centrado sus esfuerzos en la implementacion de programas
de inocuidad alimentaria con la finalidad de apoyar las
exportaciones mexicanas, estimadas en 197 M de toneladas
de alimentos agropecuarios producidos con un valor
estimado de mas de 16 mil M de dolares.

El Colegio de Postgraduados como Institucion de
Investigacion y enseflanza, desde el 2005 ha desarrollado
programas de capacitacion y evaluacion en modalidad
presencial y a distancia en Inocuidad Alimentaria. Esta
colaboracion entre el CP y SENASICA ha cobrado mayor
importancia dentro del marco normativo que establece el
Servicio Civil de Carrera y que hace obligatorio la
implementacion de un Programa Anual de Capacitacion
(PAC) al interior de la SAGARPA. En el 2007 el
SENASICA decidi6 llevar a cabo el proyecto denominado
“Solucion integral de identificacion y definicion de
competencias para la formacion y evaluacion de los
servidores publicos sujetos al Servicio Profesional de
Carrera en el SENASICA”. De esta forma se crea un
sistema integral de profesionalizacion para establecer el
nivel de competencia del personal que labora en la
dependencia. Derivado de lo anterior los cursos que
conforman el PAC son: establecer el nivel de competencia
del personal que labora en la dependencia. Derivado de lo
anterior los cursos que conforman el PAC son: Aspectos
basicos de la inocuidad, Auditoria, Acuerdo de medidas
sanitarias y fitosanitarias, Sistema HACCP basico,
Evaluacion de un sistema de inocuidad alimentaria,
Reduccion de riesgos asociados a los plaguicidas,
Inspeccion y certificacion de productos organicos, Curso
HACCEP basico y avanzado alineado a los requisitos de un
sistema de gestion de inocuidad y calidad SQF,
Tratamientos fitosanitarios, Manejo Integrado de plagas y
enfermedades en agricultura protegida entre otros.

Los resultados de la capacitacion se resumen en el
desarrollo de capacidades técnicas y normativas para
aproximadamente 7000 usuarios, técnicos, profesionales de
las dependencias como: DGIF, DGSV, DGIAAP, DGAI,
SENASICA, IICA México, PROMEXICO, Sistema
Producto Nacional Tomate Rojo, Sistema Producto
Nacional Mango (CONASPROMANGO), Consejo
Mexicano de Nopal y Tuna (COMENTUNA), ademas de
otros técnicos que laboran en los OASV's y de la iniciativa

Revista Mexicana de Fitopatologia Vol. 32 (Suplemento). 2014

privada.

De esta forma el Colegio de Postgraduados ha
implementado un sistema de capacitacion y evaluacion a
distancia para evaluar al personal oficial de la Direccion
General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicolay Pesquera
del SENASICA mediante el curso de Analisis de Peligros y
Puntos Criticos de Control HACCP, a partir del 2011. Ha
formado los cuadros técnicos y basicos en Sistemas de
Reduccion de Riesgos de Contaminacion en el top veinte de
productos agropecuarios de exportacion con PROMEXICO
a partir del 2008. También se formaron cuadros técnicos y
basicos en Sistemas de Reduccion de Riesgos de
Contaminacién en nopal tuna y nopal verdura en
colaboracion con el COMENTUNA (2006-2009) esto como
respuesta a que los productores demandan apoyos de
capacitacion e infraestructura para impulsar procesos de
certificacion en inocuidad y calidad agroalimentaria como
BPA, BPM, certificacion organica y en México Calidad
Suprema, y del reconocimiento SENASICA; este proceso
de formacion de cuadros técnicos y basicos se ha llevado a
cabo en productos de exportacién como pimientos, frutillas,
platano, mango, aguacate, limén persa, guayaba, chile,
cebolla, pepino, hortalizas orientales, bovinos carne,
camardon, miel, a través del Programa intitulado,
Integracion de oferta exportable y formacion de cuadros
técnicos en el top 20 de productos agropecuarios de
exportacion implementado por PROMEXICO en 2009-
2010; este proceso de colaboracion se llevo a cabo para
reducir la aplicacion de barreras encubiertas a libre mercado
por la difusion de sospechas de brotes de salmonelosis
asociados al consumo de tomate mexicano en los mercados
internacionales. A partir de 2011 con el Sistema Producto
Tomate Rojo nacional y PROMEXICO se desarrollo el
proyecto Sistema digital de transferencia de
conocimiento para la competitividad del sistema
producto tomate (jitomate) nacional.

Para el caso de mango en 2011 el Colegio de
Postgraduados en colaboracion con el Consejo Nacional
Consultivo Fitosanitario CONACOFI tuvo a su cargo el
Programa de capacitacion nacional a productores del
sistema producto mango para la aplicacion de buen usoy
manejo de agroquimicos, diagnéstico y manejo técnico-
administrativo de la unidad de produccion, previo a este
se desarrollo el Programa de capacitacion en SRRC para
técnicos del CONASPROMANGO, ambos programas
fueron subsidiados por INCA RURAL vy
CONASPROMANGO A.C.. Los eventos antes sefialados
forman parte de una serie de acciones preventivas para
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reducir los riesgos de contaminacion durante el proceso
productivo, empacado, transporte y distribucion de los
frutos de mango en México y en el mercado internacional y
evitar asi la emision de alertas sanitarias que limiten la
movilizacion de este producto. Estas acciones que se
implementan entre productores organizados con apoyos
federales de la SAGARPA cobran gran importancia en el
sector productivo toda vez que se han reportado en México,
3,671 casos de intoxicacion por plaguicidas para 2005
(Rodriguez, et al. 2005), no obstante existe preocupacion
porque muchos casos de intoxicacion no se reportan ante las
instancias oficiales. Los plaguicidas mdas comunmente
utilizados son los organofosforados (33 %), carbamatos
(27 %), compuestos bipiridilicos (paraquat, 18 %) y
rodenticidas (3 %) (Pimentel et al, 2005).

El Colegio de Postgraduados contribuye también de
manera continua con Organismos Internacionales que
certifican los Sistemas de Aseguramiento de la Inocuidad de
Alimentos en el proceso de formacion de cuadros técnicos
de “Formador de Formadores” en BPM, HACCP, ISO
22000, por ejemplo la colaboracion con la Asociacion
Espafiola de Normalizacion y Certificacion AENOR-
Meéxicoy con APPLUS Certificacion a partir del 2010, entre
otros.

Las experiencias desarrolladas en el Colegio de
Postgraduados permiten aseverar que las instituciones de
ensefianza e investigacion en ciencias agricolas y pecuarias
tienen mucho que aportar en el ambito de la sanidad e
inocuidad con el objeto de proteger a todos los actores de las
cadenas agroalimentarias para generar confianza en los
consumidores de los alimentos que se producen en México.
Para ello es fundamental que los profesionales, especialistas
en sanidad e inocuidad conozcan en detalle la normatividad
oficial mexicana en ambos rubros, los programas
sectoriales, programas de poyo federalizado, la estructura
organica de la SAGARPA y de manera particular del
SENASICA para favorecer la formacion de cuadros
técnicos y basicos en temas cruciales vinculados con la
implementacion de los Sistemas de Reduccion de Riesgos
de Contaminacion en produccion primaria de alimentos y
generar asi un efecto multiplicativo en el sector
agropecuario en beneficio de los productos mexicanos.
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